
SPECIAL FINGER FOOD



UN BUON PROGETTO NON E’ SOLO UNA QUESTIONE DI BUON GUSTO



LA CUCINA OGGI NON È SEMPLICEMENTE UN BUSINESS,  È UNA MISSIONE. NON È UN CASO CHE  
MOLOCINQUE ABBIA SCELTO DI INVESTIRE NELLA RISTORAZIONE DI ALTO LIVELLO. MOLOCATERING NASCE 
DALLA PASSIONE PER LA “TOP QUALITY” DEL GRUPPO MOLOCINQUE, LE CUI ATTIVITÀ HANNO SEMPRE CONCEPITO  
SOLUZIONI DI GRANDE PREGIO. OGGI LA SCELTA DI EVOLVERSI: UNA CRESCITA NATURALE PER SPECIA-
LIZZARSI IN UNA RICERCA DI STILE E VALORE CHE PARTE DALL’ALLESTIMENTO PER ARRIVARE AL BUON 
CIBO. PREPARAZIONE E RICERCATEZZA; LA BASE SU CUI IL GRUPPO MOLOCINQUE VUOLE CONTINUA--
RE AD AFFERMARE LA PROPRIA PROFESSIONALITÀ OFFRENDO UNA PROPOSTA SEMPRE RICERCATA.  
COMPETENZA MA NON SOLO, I PUNTI FORZA DI MOLOCATERING.



LA PERCEZIONE DEL PARTICOLARE DIVENTA CHIAVE DEL GUSTO

OGNI RISTORANTE È COME UN’ORCHESTRA. VARCATA LA PORTA D’INGRESSO SI ENTRA IN UNO SPAZIO 
MAGICO DOVE OGNI DETTAGLIO È SCELTO CON CURA PER ENTRARE IN ARMONIA CON GLI ALTRI, E DARE 
LUOGO AD UN EQUILIBRIO CON L’AMBIENTE. PERCHÈ SI APPREZZA CON GLI OCCHI, OLTRE CHE CON IL 
PALATO. LA RICERCATEZZA PER IL PARTICOLARE E LA PREPARAZIONE METICOLOSA DEL DETTAGLIO SONO 
DIVENTATI ETICHETTA E STANDARD QUALITATIVO CHE CI DIFFERENZIA  NEL VASTO PANORAMA COMMER-
CIALE. TANTI PICCOLI ACCORGIMENTI CHE RUOTANO ATTORNO ALLA PREPARAZIONE DEL CONVIVIO E 
RENDENDOLO UN VERO E PROPRIO EVENTO, SONO LA RAGIONE DEL SUO SUCCESSO.



1 TRIS
Spuma di dentice
con crosta di polenta
e papavero

Insalata russa e gamberetti

Baccalà mantecato

2 COPPETTA BIANCA
Alice marinata
alla mediterranea
con pomodorini, olive,
capperi e origano.

3 MANTA NERA
Porchetta di tonno
e cipolle rosse condite
con pane di carasau

4 BICHHIERE
Salsa allo yoghurt e menta
con pinzimonio di verdure

5 CILINDRO
Caprese in trasparenza

6 COPPA KOVA
Dentice mantecato
all’arancio e timo

7 COPPA BODEGLASS
Carpaccio di piovra
con radicchio rosso e finocchi

8 GOCCIA TRASPARENTE
Rollè di carpaccio e caprino

9 GOCCIA NERA

Calamaro farcito ai piselli

10 GOCCIA BIANCA

Spiedino di caprese

11 CUCCHIAINO
      TRASPARENTE
Crema di ricotta
e erba cipollina

12 PIROGA
Spiedino di pollo
e verdure alla soya

13 PIATTINO OTTAGONALE
Dentice mantecato
all’arancio e timo
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14 PANNA COTTA

Al limone

15 PANNA COTTA

Al cioccolato e nocciole

16 PANNA COTTA

Ai frutti di bosco

17 PANNA COTTA
Alle fragole
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15 PANNA COTTA

Al cioccolato e nocciole

16 PANNA COTTA

Ai frutti di bosco

17 PANNA COTTA

Alle fragole

18 PANNA COTTA
Al lampone
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